Le role du NETTOYAGE + DESINFECTION conire les MDC :

Réduire les foyers de champignons et limiter la recontamination

Les champignons sont partout (illustrés en rouge)! Exemple:
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Voir méthode de nettoyage/desinfection au verso =



Le role du NETTOYAGE + DESINFECTION conire les MDC :

Réduire les foyers de champignons et limiter la recontamination

METHODE « DU PLUS GROS AU PLUS PETIT »

eSurélever/Enlever/Jeter les obstacles génants

> *Ex : cartons, bidons, palettes..
1.LIBERER

* Enlever physiquement les gros débris visibles : pistils,
couronnes

* Rassembler les déchefts plastiques dans sacs et évacuer
déchets organiques en parcelles

=>»Balai / Souffleur /Jet d’eau

*Enlever physiquement les saletés invisibles: films gras, ...
* Appliguer un agent moussant, laisser agir 15 min puis
rincer

=>» Savon, détergent, en karsher/canon d mousse

» Détruire chimiquement ce qui est invisible : bactéries,
champignons

* Appliquer le désinfectant, laisser agir 15 min puis rincer
= Javel liquide, désinfectants, en canon & mousse,
karsher

INSTITUT
TECHNIQUE

Quand et combien

Oou? Quoi ? o
Evacuer 1 fois en fin de production
Q Chariot Nettoyer 1 fois en fin de production
Désinfecter | 1 fois / semaine
O Décharaement Evacuer Toutes les 30min
O Eoistila ge Nettoyer 1 fois en fin de production
P 9 Désinfecter | 1 fois en fin de production
Q Bac dépattage
Q Systeme
rincage Evacuer 1 fois en fin de production
Q Systeme post- Nettoyer 1 fois en fin de production
récolte Désinfecter | 1 fois en fin de production
Q Sol/ Surfaces
hangar
Q Périmetre du Evacuer 1 fois en fin de production
hangar Nettoyer 1 fois en fin de production
Q Outils Nettoyer 2 fois / jour
(couteaux, ...) Désinfecter | 2 fois / jour




